
ການລ້ຽງເຜິ້ງໂກນ (ແມງດັ້ນ)

ນ້ໍາເຜ້ິງ ໄດ້ເປັນທ່າແຮງທ່ີສໍາຄັນ ແລະ ມີຜົນສຳເລັດ, ຖ້າຫາກມີການປັບປຸງ ດ້ານການ 
ຕະຫລາດ, ມີການຄວບຄຸມຄຸນນະພາບນ້ໍາເຜ້ິງ ແລະ ມີການຂະຫຍາຍການລ້ຽງເຜ້ິງ
ອອກຢ່າງກວ້າງຂວາງ.
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ການຜະລິດ:

ï ມີຜູ້ລ້ຽງເຜິ້ງ ຢູ່ພາຍໃນແຂວງ ປະມານ 500 ຄົນ ແລະ ມີ 15 ກຸ່ມ.
ï ໃນທົ່ວແຂວງມີການລ້ຽງເຜິ້ງ ຈຳນວນ 3,163 ຮັງ ທີ່ເປັນແກັດ ແລະ ໂກນ, ຊະນິດ 
ເຜິ້ງແມ່ນ Apis cerana.
ï ການຜະລິດນໍ້າເຜິ້ງທົ່ວແຂວງ ໄດ້ປະມານ 12,000 ກິໂລ, ລວມເປັນມູນຄ່າຫລາຍກ່ວາ 
500 ລ້ານກີບ ໃນແຕ່ລະປີ.
ï ປະມານ 4% ຂອງນໍ້າເຜິ້ງ ທີ່ໄດ້ເຮັດການປຸງແຕ່ງ ຢູ່ໃນສູນປຸງແຕ່ງນໍ້າເຜິ້ງ ແລທອງ 
ແລະ ສູນວາງສະແດງນ້ຳເຜິ້ງເມືອງແປກ.
ï ການຜະລິດຂີ້ເຜິ້ງ ແລະ ຜະລິດຕະພັນອື່ນໆຈາກເຜິ້ງ ແມ່ນຍັງມີຂໍ້ຈໍາກັດ.
ï ການສະໜັບສະໜູນທາງດ້ານເຕັກນິກວິຊາການໃຫ້ແກ່ຜູ້ລ້ຽງເຜິ້ງ ຍັງມີຂໍ້ຈໍາກັດ ຊຶ່ງ
ມີພຽງພະນັກງານສັງກັດລັດ ພຽງແຕ່ໜຶ່ງຄົນ ແລະ ຊາວກະສິກອນທີ່ມີຄວາມຊໍານານ
ງານພຽງແຕ່ສາມຄົນ ເທົ່ານັ້ນ.

ການຕະຫລາດ:

ï ມີພໍ່ຄ້ານໍ້າເຜິ້ງລາຍໃຫຍ່ພຽງແຕ່ໜຶ່ງຄົນເທົ່ານັ້ນຢູ່ພາຍໃນແຂວງ.
ï ໄດ້ມີຜູ້ຊື້ຈໍານວນສອງຄົນທີ່ມາຈາກຕ່າງແຂວງ ແລະ ມີຮ້ານຄ້າຂາຍຍ່ອຍປະມານສິບ
ຮ້ານຢູ່ນະຄອນຫລວງວຽງຈັນ.
ï ມາຮອດມື້ນີ້ ຍັງບໍ່ທັນມີຜູ້ຊື້ນໍ້າເຜິ້ງທີ່ມາຈາກຕ່າງປະເທດເລີຍ.
ï ມີສອງອົງການຈັດຕັັ້ງ (GCDA ແລະ TERRA) ແລະ ໜຶ່ງໂຄງການ (TABI) ທີ່ໃຫ້
ການສະໜັບສະໜູນການລ້ຽງເຜິ້ງ.

ໂອກາດ:

ï ເສີມສ້າງຄວາມສາມາດໃຫ້ເຂັ້ມແຂງ ແກ່ກຸ່ມລ້ຽງເຜິ້ງທີ່ມີຢູ່ໃນປະຈຸບັນ ແລະ ສ້າງຕັ້ງ 
ສະມາຄົມໃນລະດັບແຂວງ.
ï ສະໜັບສະໜູນການປຸງແຕ່ງເພີ່ມ ເພື່ອເປັນການປັບປຸງຄຸນນະພາບໃຫ້ດີຂຶ້ນ.
ï ຂະຫຍາຍການພົວພັນກັບຕະຫລາດ ລວມທັງ ຍົກລະດັບການຮັບຮູ້ ກ່ຽວກັບ ນໍ້າເຜິ້ງ 
ຊຽງຂວາງ ແລະ ເຮັດໃຫ້ມີຜູ້ຊື້ຫລາຍຂຶ້ນ.
ï ສ້າງຜູ້ຊ່ຽວຊານດ້ານການລ້ຽງເຜິ້ງໃຫ້ຫລາຍຂຶ້ນ.

ໃນແຂວງ ຊຽງຂວາງ


